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Ceviche do Algarve
Algarve Ceviche

Caldo Chilcano de marisco com favas
Seafood and Broad Bean Chilcano Broth

Arroz de Pato Luso-Peruano
Duck Confit Rice (Peru meets Portugal)

_ Faréfias com Figo
lles Flottantes with Fig

Ostras a Parmigiana
Oysters Parmigianna

Creme de Alho Francés com Batata Doce
Leek and Sweet Potato Chowder

Atum da Costa a Moda do Chef
Coastal Tuna Chef's Style

Tarta de Alfarroba com Figos
Carob Tart with Figs

Ceviche quente de Gambas al ajillo
Warm garlic shrimp ceviche

Caldo de Coentros e Lima com Legumes
Cilantro Lime Broth with Roasted Vegetables

Cabidela de lulas
Cabidela of Squid

Panacotta de Figos
Fig Panacotta

s !

¢ <
G‘#"4 M\\‘
Riang arrer®
on
\\_P\B\E REQﬂf
1 7
»

«DIA/DAY &

5

«DIA/DAY

Polvo com Hummus e Olivar
Octopus with Hummus and Olivar

Sopa Fria de Melancia
Chilled Watermelon Soup

Peixe do Dia Nikkei
Fish of the Day Nikkei Style

Pavlova de Améndoa e Laranja
Almond and Orange Paviova

Crudo de Atum com Leite de Tigre e Chili Amarelo
Tuna Crudo with Tigermilk and Yellow Chili

Gaspacho de Abacate
Avocado Gaspacho

Fideua de mariscos da Ria Formosa
Ria Formosa Seafood Fideua

Coscordes Com Doce de Leite e Figos
Spirals with Dulce de Leche and Figs
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Bifana Botifarra em Bolo do Caco
Botifarra Bifana on Bolo do Caco Bread

Salada de Figos da Epoca
Seasonal Fig Salad

Gnocchis do Dia
Gnocchi of the Day
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UCA BRANCO
UCA RO/E
BARRANCO LONGO BRANCO

Grande Escolha & Reserva

BARRANCO LONGO
Blush Rosé

BARRANCO LONGO TINTO

Colheita Selecionada

"COCKTAWS"

-AGRICOLA /OUR-
Bourbon—Campari—Vermouth—Syrup
Grapefruit—Egg white

cORANGE ALGARVE-
Vodka—Campari—Triple-Sec—Lime Juice
Orange Juice—Syrup

-PA//s10N0 FRUIT MEZCALITA -

Mezcal—Bourbon—Triple-Sec—Lemon Juice
Passion fruit—Syrup

-PEN/AO GIN MULE -
Tanqueray Gin—infused dry vermouth*
Fig brandy—Local honey

marie claire

“Bacana, legal, maneiro — qualquer que seja o
significado encontrado para o termo portugués
“giro”, ele expressa a vibragdo de estar no pais.
Portugal é surpreendente e parece mais
encantador quando estamos no Algarve, o canto
mediterraneo do Atlantico Norte, com praias
quentes, paisagens vertiginosas e uma
gastronomia solar que resplandece por mar e terra.
O chef limenho Miguel Hernandez esta la,
desenvolvendo novos caminhos para essa cozinha
nos menus que assina nas hospedagens
Penséao-Agricola e Hospedaria.

Miguel assina a gastronomia em restaurantes em
Lima e em Miami e agora estreia em Portugal uma
proposta que retine os sabores da tradigdo culinaria
algarvia ao frescor e juventude da cozinha peruana.
“Foi um impulso esponténeo”, ele me diz, ao se
deparar com a riqueza natural da regiao: os peixes e
mariscos do Atlantico, as améndoas, figos,
azeitonas, as vinhas, as frutas citricas do solo
calcareo desse terroir deslumbrante.”

in Marie Claire Brasil



